1º Campaña informativa y de sensibilización de reciclaje de residuos sólidos.  Entre el 23 de noviembre y 18 de diciembre se estarán realizando el primer ciclo de intervenciones artísticas y colectivas para sensibilizar e informar a nuestra comunidad de esta iniciativa. 
 1.1 Clasificación de los Residuos de Puntos Limpios 
 1. Vidrio: Contenedores VERDES 
2. Botellas de Bebidas Plásticas: Contenedores AMARILLOS 
3. Envases y vasos plásticos: Contenedores AZULES  
4. Latas de Bebida: Contenedores ROJOS
links

Principal Investigator Dr. Alejandro Rojas to Receive CAFS Excellence in Food Studies Award
http://thinkeatgreen.ca/2015/04/03/tegs-principal-investigator-dr-alejandro-rojas-to-receive-cafs-excellence-in-food-studies-award/?login

BBC
América Latina
http://www.bbc.com/mundo/noticias/2015/12/151201_cop21_america_latina_preocupacion_clima_gtg
Historico
http://www.bbc.com/mundo/noticias/2015/12/151211_cumbre_clima_paris_cop21_acuerdo_az





1.2 Reciclaje de Papel en Oficinas de la UMCE Cajas de la Fundación San Joséeds
Además invitamos a toda la comunidad a comenzar a informarse de las 
Mejores Técnicas Disponibles para reciclaje en oficinas: MTD de Oficinas y Salas de Computación descargue aquí CLIC 
http://media.picalab.cl/sustentabilidad---/oficina/Resumen%20MTD%20oficinas%20versión%20final.pdf )


2º Capacitación del personal de aseo de la UMCE
La Dirección del Medio Ambiente de la I. Municipalidad de Ñuñoa, como parte de nuestro convenio marco, ofrecerá dos charlas de instrucción sobre reciclaje al personal de aseo y a todos los interesados de la comunidad UMCE. La actividad se realizará el día 1 de Diciembre a las 11:00hrs y a las 16:00hrs en el Campus Macul .


[bookmark: _GoBack]3º Instalación de los Puntos Limpios
La instalación de los puntos limpios para reciclaje de residuos sólidos de la UMCE se iniciará gradualmente desde diciembre del presente año, hasta completar la instalación inicial de 8 puntos limpios en todos los de la UMCE.
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